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1 kg. kugbasgi
2 adet patlican
2 adet patates
Y2 kg. domates
4 bas sarimsak
1 bas sogan
Sivri biber
Kimyon
Karabiber

Tuz

Salca

CANKIRI GUVECI

Kusbasi et gliveg icerisinde firina konur, biraz pistikten sonra ¢ikarilarak igerisine dogranmis sogan, bir kasik
salga ilave edilerek firina tekrar konulur. Biraz daha pisirilerek tekrar firindan ¢ikarilir. Glvecin ak kisminda et
kalacak sekilde sarimsak, dilimlenmis domates, diizgiin dogranmig patlican, patates, sivri biber, baharat ve
yeteri kadar su ilave edilerek glivec firina yeniden konur. 30-40 dakika pisirildikten sonra servisi yapilir.
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