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Hamur:

100 g margarin

100 g bitter ¢ikolata

0,5 gay bardagi su

1,5 su bardagi un

1 tatlh kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yemek kasidi Dr. Oetker Gourmet Kakao
1 su bardagi esmer seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yumurta

1 yemek kasigi sivi yag

0,5 ¢ay bardagdi st

Dolgu:

2 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Bitter Gikolatali Sos
Uzeri icin:

2,5 su bardagi sit

1 poset Dr. Oetker Beyaz Gikolatali Sos
40 g sitld cikolata

1 poset Dr. Oetker Hazir Bégurtlenli Sos
Kalip:

Kalp seklinde kek kalibi (24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Margarin, cikolata ve suyu bir kaba alin ve benmari yéntemi ile isitarak malzemeler eriyinceye kadar karistirin.
Ocaktan alip sogumaya birakin

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip eleyin. Esmer seker, sekerli vanilin ve yumurtalari ayri bir girpma
kabina alin, mikser ile 2 dakika girpin. Uzerine sivi yag ve siitii ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Un karigimini ilave
edip mikserin disuk devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine hazirladiiniz ¢ikolatali karigimi ilave edin ve disuk
devirde 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Keki firindan ¢ikarin ve sogutun. Kaliptan ¢ikartip enlemesine ikiye kesin. Kalibi yikayip kurulayin ve kekin ilk
katini tekrar kaliba koyun.

2 su bardagi sUtu bir tencereye alin ve tzerine bitter ¢ikolatali sos posetini bogaltin. Orta ateste sirekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
arada karigtirarak 5 dakika bekletin ve kaliptaki kekin Gzerine yayin. 5 dakika bekletip tizerine ikinci kati koyun.
1 saat bekletip keki kaliptan ¢ikartin ve servis tabagina alin.

2,5 su bardag sutl bir tencereye alin ve Uizerine beyaz ¢ikolatal sos posetini bosaltin. Orta ateste surekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirin. Ocaktan alip arada
karistirarak sogutun. Buzdolabinda 1 saat bekletin. Sogumus sosu kekin Uzerine yayin. Buzdolabinda 1-2 saat
bekletin.

Satld gikolatayr benmari ydntemi ile eritin. Pisirme kadidindan hazirladi§iniz huniye doldurun, ucunu makas ile
kesin ve keki sUsleyin. Hazir bdgurtlenli sos ile slslemeyi tamamlayin.
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