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BABAMA
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Hamur:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

1 cay bardagi su

Profiterol:

1 paket Dr. Oetker Profiterol

2 yumurta

4 - 5 yemek kagi§i su

2 - 3 yemek kasigi st

4 - 5 yemek kagiJi sivi yag

Cikolatah Sos:

2,5 su bardagi sit

Krema:

2,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmug sit
Uzeri icin:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi
50 g yumusak margarin

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
400 g kiup seklinde dogranmig konserve ananas
1 su bardagi kabuksuz badem (ikiye bdlinmus)
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alin ve mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Kaliba alin, tzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikardiginiz kalibin kelepgesini spatula yardimi ile kenarlarindan ayirarak ¢ikarin ve pandispanyayi
sogumaya birakin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Profiterol paketinden ¢ikan un karigsimini ¢irpma kabina bogaltin. Uzerine yumurta, su, st ve sivi yadi ilave edip
mikser ile 6nce disuk, sonra yuksek devirde toplam 5 dakika ¢irpin. Hamurdan bir cay kasigi blydkliginde
parcalar alip bagka bir kasik ile siyirarak pisirme kagidi serilmis firin tepsisine aralikli olarak siralayin ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. )

Tencereye 2,5 su bardadi sutl bosaltin. Uzerine paketten ¢ikan gikolatali sosu ilave edip orta ateste surekli
karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip
arada karigtirarak sogutun. )

2,5 su bardagi soguk sutl ¢irpma kabina alin. Uzerine paketten ¢ikan profiterol krema karigimini ekleyip mikser
ile 6nce dusuk, sonra ylksek devirde toplam 3-4 dakika ¢irpin. Profiterol toplarinin yarisini enine ikiye bdlerek
iclerindeki bosluga krema doldurun ve kapatin.

Margarin, sut ve pasta kremasini ¢irpma kabina alin. Mikser ile dnce disik, sonra yiksek devirde toplam 3
dakika ¢irpin. _

Pandispanyayi enlemesine ortadan ikiye kesin. Ik katini servis tabagina alip tizerine hazirladiginiz pasta
kremasindan bir miktar strin. Uzerine doldurdugunuz profiterol toplarini siralayin. Aralara dogranmig ananas ve
badem siralayin. Uzerine tekrar pasta kremasi sirtin ve ikinci kat pandispanyayi kapatin. Pastayi kalan pasta
kremasi ile kaplayin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. )

Servisten dnce kalan profiterol toplarini krema ile doldurun ve pastanin tizerine siralayin. Uzerine ¢ikolatall sosu
doékln, ananas ve badem ile sisleyip dilimleyin.
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