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CANIM ANNEM PASTASI

KEK ICIN:

2 adet yumurta

1 cay bardagi tozseker
1 cay bardagi sit

3 ¢ay bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi siviyag
UZERI ICIN:

2 poset krem santi

2 su bardag gilekli stt
SUSLEMEK ICIN:
Cesitli sekerlemeler

Mikserde yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Siviyag, sut, un ve kabartma tozunu ekleyip, boza kivamina gelinceye
kadar karistirin. Hazirladiginiz pasta hamurunu yaglanmis kek kalibina dékin. 175 dereceli firinda 25 dk. pisirin.
Keki sogutup, ortadan ikiye bdéltn. Derin bir kasenin i¢ginde krem santi ve gilekli sitt 8-10 dakika kadar ¢irparak
iyice katilastirin. Bu kremayi kekin arasina ve tzerine surdikten sonra sekerlemelerle stsleyip, servise sunun.
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