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CANDA COREK

1 paket yas maya

1 su bardagi ilik su

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 adet yumurta
Alabildigi kadar un

ici icin:

Yarim paket margarin
Yarim kalip beyaz peynir

1 yumurta, bir yumurta beyazi, Ilik su, maya ve seker yogurma kabina konur. Malzemeler eriyene kadar
karigtirilir. Uzerine tuz ve eli birakacak kivana gelene kadar un ilave edilir. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir.
Sonra kabaran hamur iki pargaya ayrilir. Her parca oklavayla firin tepsisi kadar acilir. Yuizeyine eritilmis
margarin sir(iliir, ezilmis peynir serpilir. Diger hamur da ayni biiyiikllikte agilir. ilk hamurun tizerine kapatilir,
parmak uglariyla bastirarak iki hamur yapigtirilir. Bigakla 2 santim kalinliginda seritler kesilir. Seritler 6nce iki
taraftan burulur sonra gil bérek gibi sarilir. Yagl kagit serilmis firin tepsisne dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi
sUrdldr. 185 derece firinda kipkirmizi olana dek pigirilir.
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