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CANAKTA KOFTELI MAKARNALI SANDVIC

250 gram manti makarna
1 su bardagi bezelye

200 gram kiyma

3 tane domates

1 adet kuru sogan

1 dilim kurutulmus ekmek
3 yemek kasigi kdfte bahar
1 cay kasigi tuz

3 adet milféy hamuru

1 adet yumurta

4 dal feslegen

1 yemek kasigi yag

Bir tencereye suyu alalim, kaynayinca manti makarnayi suya ilave edelim, haglanmaya birakalim. Haslaninca
suizelim bir kenarda bekletelim.

Karigtirma kabina kiymayi alalim. Uzerine sogani rendeleyip ilave edelim, ekmek i¢i, yumurta aki, baharat ve
tuzu ekleyip yoduralim. Findik biyUkluginde koéfteler yapalim. Una beleyip, tavada yagda hafif sote edelim.
Milféy hamurlarimizi yan yana birlegtirip yuvarlak hamur keselim yerlestirecegimiz ¢canaga uygun olmali.
Kestigimiz hamuru kalibimiza yerlestirelim ve firinda rengi sari olana kadar pigirelim. Domatesi rende yapalim
haslanmis makarnaya ilave edelim, igine haglanmis bezelyeyi de katalim iyice karistiralim. Hazirladigimiz
¢anagin igine soslu makarna ve kofteleri alip tekrar firinda 10 dakika tutalim.

Biz bu arada ¢anagin Uzerine kapak yapalim, bunun i¢in arta kalan milfoyleri birlestirip merdane yardimiyla
yuvarlak bir hamur agalim. Firinda pigirelim ve ¢anagin Uzerine kapatarak servis yapalim.
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