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CANAKTA ETLI KEREVIZ

Malzemeler:

1 kilogram kereviz

250 gram tavuk kugbasgi
1 yemek kasigdi sivi yag
1 adet sogan

7-8 adet arpacik sogan
1 adet orta boy havug

1 yemek kasigi kepekli un
1 adet limon suyu

1 adet yumurta

3 dis sarimsak

1 su bardag sicak su
Karabiber tuz

Hazirlanisi:

Kerevizlerin kabuklarini kesip dilimleyin, limonlu suya koyun. Kerevizin yesil yapraklarini iyice yikayin, sogani
yemeklik dograyin, havuglari ise kiip kip. Sivi yagin iginde tavuk etlerini kisik ateste olmak suretiyle kavurun,
rendelenmis sogdan, sarimsak ve arpacik soganlari katarak kavurmaya devam edin. Havuglari, kerevizleri ilave
edin ve iyice alt Ust edin. Tuz, karabiber, bir bardak sicak su ilave edip, kisik ateste 30 dakika pisirin. Bir kasede
1 adet yumurta, yarim limonun suyu ve 1 yemek kasigi kepekli unu ¢atalla kanstirin. Yemegi atesten indirmeden
Once suyundan terbiyeye bir ka¢ kasik katip karistirin. Terbiyeyi yemege ilave edip, tahta kasikla karstirin.
Kiyilmig kereviz yapraklarini da ilave edin, bir tagsim daha kaynatip tencereyi atesten alin.
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