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CANAK SALATA

1 su bardag ince bulgur

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi toz kirmizi biber
1 cay kasigi tuz

5 adet patates

1 adet havug

1 su barda@ haslanmig bezelye
5 adet kornison tursu

1 su bardag yogdurt

Yarim su bardag mayonez

4 adet patatesi haslayin, kabuklarini soyup robottan ¢ekerek pire haline getirin ve bir kaba alin. Bulguru derince
bir kaba alin ve Ustline 1 su bardagi kaynar su dokip yaklasik 10 dakika bekletin. Sogani ince ince dograyin ve
tavaya zeytinyadi ekleyip kavurun, igerisine salgayi ve baharatlarini da ekleyip kavurmaya devam edin.
Hazirladiiniz salgali sosu pure haline getirdiginiz patateslerin Ustine dékin, kabarmis olan bulguru da ekleyin
ve yogurup, dinlenmesi i¢in buzdolabina kaldirin. Salatasi i¢in; kalan 1 patatesi ve havucu kiip kiip dograyin.
Ustlni gegecek kadar su ilave edin ve sebzeler yumugsayana dek haglayin. Sonrasinda stizin, haglanmig
bezelyeleri ve kiip kiip dogradiiniz turgular ekleyin. Yogdurt, mayonez ve ince ince dogranmis dereotunu da
ekleyip karnistinin. Salataniz hazir. Hazirlayip dinlenmesi icin dolaba kaldirdiginiz patatesli harci alin ve elinizle
mandalina blyukliginde pargalar kopartip canak sekli vererek bir servis tabagina dizin. Tim malzemeyi bu
sekilde hazirladiktan sonra, hazirlamis oldugunuz salatayi iglerine paylastirin. Dereotu ile sUsleyip servis edin.
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