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PATATES CANAKLARI

6 patates

Yarim ¢ay bardagi st

2 yemek kasigi margarin

1 kase bezelye

1 kase havug

1 kase kup dogranmis patates
1 kase kornison tursu

1 kase mayonez

6 adet patatesimizi haglayip soguduktan sonra soyalim. Genis bir kasenin iginde ister rendeleyip isterseniz ¢atal
ile ezelim. Rendelediginiz patateslere yarim ¢ay bardagi sutl, 2 yemek kasigi margarini ekleyip giizelce
karistiralim ve pireden biraz daha kati bir kivam almasini saglayalim. Tenceremizi ocaga alip ilk olarak
havuclarimizi patateslerimizi ve bezelyelerimizi aralikli olarak atip yumusayincaya kadar pisirelim. Haslanan
sebzelerimizi stizlp dogranmig kornigonlarimizi da ekleyelim.1 kase mayonezimiz ve tuzumuzu da ekledikten
sonra guzelce harmanlayalim. Patates plremizi avucumuza alalim ve yuvarlayalim igini bagparmagimiz ile
bastirarak oyalim.Igine hazirladigimiz hargtan koyalim ve pire bitene kadar bu isleme devam edelim. Servis
edelim
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