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CANAK KOFTE

MALZEMELER,;

2 corba kasi§i aycicek yag

500 gram koftelik kiyma

2 dilim bayat ekmek

4 corba kasig galeta unu

1 adet sogan

1 dis ezilmis sarimsak

Tuz, karabiber, kekik

1 adet yumurta

Igine: 2 corba kasig aycicek yagdi
8-10 adet mantar

1 adet kabak

1 adet kirmizi biber

3 dal taze sogan

Yeteri kadar tuz, feslegen
Uzerine: Rendelenmigs kasar peyniri
aliminyum folyo

HAZIRLANISI:

Kaseye kiyma, ufalanmig ekmek ici ve galeta ununu alin. Rendelenmis sogan, sarimsak, tuz, karabiber ve kekigi
ekleyin. Yumurta ve siviyag ilave edin. Biitlin malzemeleri iyice 6zlesene dek yogurun. 1 saat buzdolabinda
dinlendirin. Bu arada bir tavaya siviyag alin. Igine kiigk kiip dogranmis mantar, kirmizi biber ve kabak koyun.
Sebzeler suyunu ¢cekene kadar soteleyin. Ardindan ince kiyllmisg taze sogan, tuz, feslegen ilave edip karistirin ve
ocaktan alin. KiigUk firin kaplarinin igini, folyo kagidi ile kaplayip, yaglayin. Hazirladiginiz kofte harcindan,
kaplarin ebatlari kadar acin ve igine yerlestirin. Sebzeli harci icine doldurun. Uzerine kasgar peyniri serpip, firnda
30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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