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CANAK KOFTE

250 gr kiyma

1/2 paket Knorr kofte harci
1 yemek kagigi zeytinyagi
300 gr i1spanak

1 adet sogan

2 dig sarimsak

200 gr kasar peyniri

Kiyma ile Knorr Kéfte Harci'ni yogurun ve firin tepsisine ortalarini havuz yaparak dizin. Firinda 180 derecede 10
dk pisirin. Iglerine tavada zeytinyagdi ile sotelediginiz sogan, sarimsak ve ispanaklari koyun. Uzerlerine kasar
peyniri ekleyip dnceden isitilmig 180 derece firinda lzeri kizarana kadar pisirin.
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