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CANAK KOFTE

Malzemeler

Y2 kg. kiyma,

Galeta unu,

Sogan,

Maydonoz,

Yumurta,

5 Patates,

Ulker Bizim yag 2 kg.,
Yarim bardak Ulker Icim Sit,
Tuz,

Karabiber,

Kimyon

Hazirlanisi

Hazirlanisi: Normal kéfte hazirlayin, bir kenarda dinlensin. Bagka bir tarafta patatesleri haglayin, haslaninca
icine sut, yag, tuz ekleyip blendirla ezin, plre yapin. Daha sonra firin tepsisini yagdlayin, kéfte hamurundan
yumurta buyuklGginde pargalar alip (biraz daha blylk de olabilir) ganak haline getirin ve igine patates piiresi
koyun. Ustiine kasarda koyabilirsiniz, sal¢ali sos da yapabilirsiniz. Daha sonra firina verin. Afiyet olsun.

Oneriler: Kagari firndan ¢ikarmaya yakin koyarsaniz, kurumaz ve daha sik gérin(r.

ML® Patatesli Canak Koftesi icin tiklayin
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