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CANAK KEBABI

Yarim ramazan pidesi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasiJi salca

1 su bardagi su

500 gram hazir déner ya da 3 adet biftek
100 gram kiyma

Yarim sogan rendesi

Oncelikle déneri hazir almayacaksaniz, evde déner yapmak icin etleri ddviip inceltin. Uzerlerine de sirayla,
rendelenmis soganla, karistiriimis kiymay! dizip kat kat yapin ve dondurun. Daha sonra da ince dilimleyip yagsiz
tavada pisirin. Bu arada pideleri isitip salgali su ile islatin ve servis ¢anaklarin igine paylastirin. Pisen dénerleri
de Uzerine ekleyip bol tereyag, salgcall sos ve biraz yogurt da gezdirip sicak sicak servis yapin.
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