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CAMUR PEYNIRLI LAVAS KITIRI

https://www.ruhundoysun.com

40 g Sade yag

2 adet Lavas

5 dal Maydanoz

150 g Gamur peyniri

2 adet Limonun kabugu

2 yemek kasigi Zeytinyagi

Pancar, turp, havug, salatalik tursulari

Grundig firni 200 C dereceye ayarla.

Sade yag isitip, bir firga yardimiyla lavaslarin tGizerine siir. Firin tepsisine yerlestir.

Lavaglari ¢itirdayip, altin sarisi bir renk alana kadar, yaklagik 8-9 dakika firinla.

Maydanozlari saplarindan ayirip incecik kiy, gamur peyniri, limon kabugu ve zeytinyagiyla karistirip, kremamsi
bir harg elde et.

Elinde bulunan turgulari mandolin yardimiyla incecik kes.

Oda sicakhigina gelen lavaglari elinle istedigin boyutta pargalara bél. Her bir parganin Gizerine gamur peyniri
karigimini strtip, tursu dilimlerini yerlestir.
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