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CAMUR COREK

1 adet kdzlenmis patlican

1 adet kozlenmis kirmizi biber
Yarim kalip beyaz peynir

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

Yarim paket margarin

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

Yumurta, yogurt ve eritilmis margarin karistirilir. Uzerine ince kiyilmig kéz biber ve patlican eklendikten sonra
ufalanmig peynir, tuz, kabartma tozu ve ele yapigmayan bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurdan
yarim limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmig 190 derece firinda 25
dakika kadar pigirilir.
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