B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GCAMLICA YUMURTA

4 adet yumurta

2 bas sogan (irice)

4 dolmalik biber

4 domates (irice)

2 fincan yag (tercihen, misirdza yagm)
Tuz

Karabiber

Once biberlerin ve domateslerin gekirdeklerini ¢ikarin, sonra kiigik kiiciik kesip hazirlayin. Tavaya yag atip,
sogani kavurduktan sonra tavaya 6nce biberi, bir siire sonra da domatesle suyu ilave edin ve domates suyunu
cekinceye kadar bekleyin.

Sonra catalla ve itina ederek tavada 4 ayri yuva agin, buralara birer yumurta kirin. Yumurtalar da pistikten sonra
sarilarina biraz karabiber ve isterseniz biraz da kirmizi biber ekleyip, servis yapin.
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