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CAMLICA USULU YUMURTA

BuyUkge bir sahana ince kiyilmig ¢ bas sogani iki fincan misirézi yagiyla birlikte koymali ve sodanlar
pembelesinceye kadar kizartmali. Sonra bunun tzerine ¢ekirdekleri ¢gikariimis ve ince ince kiyllmis bes dolmalik
biberi katmali ve pisirmeye devam etmeli. Biberlerin rengi degismeye baslayinca sahana énceden kabuklari
soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikariimis ve kig¢ik kiigik kesilmis bes iri domatesi de yeteri tadar tuzla katmali.
Domateslerin suyu ¢ekip de sahandakiler yagda kalmaya baslayinca ¢atalla yapilacak yuvalara alti yumurta
kirmali. Yumurtalarin beyazi iyice pisince sahani atesten indirmeli. Yumurtalarin sarilarina karabiber serptikten
sonra servis yapmal.
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