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CAMLICA SIMIDI

https://www.elele.com.tr

4 su bardagi un

1 su bardag ik sit

1 yemek kasigi yas maya
1 yemek kasigi toz seker
2 yemek kagsigi zeytinyagi
1 yemek kasigr mahlep
Aldigi kadar su

Tuz

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

Susam

Unu genis bir yogurma kabina eleyin. Sit, maya ve toz sekeri ayri bir kasede maya eriyinceye kadar karistirip
una ilave edin. Zeytinyagdi, mahlep, bir tutam kadar tuz ve suyu yavas yavas ilave edip yumusak kivamli bir
hamur elde edecek sekilde yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle érterek 1 saat dinlendirin.

Mayalanan hamurdan yumurta blyUkliginde bezeler kopartin ve bezeleri 15 cm uzunlugunda geritler elde
edecek sekilde agin. Iki seridi u¢larindan tutarak ters yoénlere dogru bikin ve birlestirin. Tim hamur bitinceye
kadar ayni islemi tekrarlayin. . .

Simitleri yagh kagit serili bir firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriip susam serpin. Onceden isitiimig
170 derece firinda Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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