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CAMLICA CORBASI

1 havug

1 patates

1 cay bardadi haslanmig bezelye
1 kase mantar

1 sogan

2 dig sarimsak

3 corba kasig tel sehriye
1 limon

1 yumurta sarisi

1 tutam maydanoz

1 miktar etsuyu

1 tutam tuz

1 miktar su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Havucu ve patatesi soyun. Kiiglk kiip seklinde dograyin. Tencereye tereyad dokiin. Sogani, sarimsagi
yemeklik dograyin, kiymayi ilave edin ve kavurun. Ardindan havucu, patatesi ve bezelyeyi ilave edin. Hepsini
karistirdiktan sonra et suyunu koyun. Suyu ve kigik dogranmis mantarlari koyun. Kaynayinca sehriyeyi ilave
edip, kisik ateste pisirin. Kiyilmig maydanozu, tuzu ve karabiberini ekleyin Karigtirma kabinda yumurta sarisini
ve limon suyunu ¢irptiktan sonra yavas yavag ¢orbaya ekleyin ve altini kapatin. Uzerini maydanozla sisleyerek
servis edebilirsiniz.

Fotograf "gezi" tarafindan goénderildi. 09.04.2018
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