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CAMFISTIKLI KUZU KEBABI

1,5 kg'lik 1 kuzu budu (kemikleri ¢ikardip, kusbas! dogranmig)
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 tath kasigi sirke

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 tath kasigi kimyon

1+1/2 tath kasig tuz

kahve kagsiginin ucuyla karabiber

3 ¢corba kasigi camfistigi (dévulmis)

500 gr eriste

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi (ufak ufak kesilmis)

Once 1zgaranizi iyice kizdiriniz.

Etleri, 8-12 sise gecirip bir kenara birakiniz.

Zeytinyag, sirke, limon suyu, kimyon, 1 ¢ay kasiJi tuz, biber ve fistiklarin yarisini kliglk bir kasede karistirp,
karisimin yarisini hamur firgasiyla etlere striiniz. Sisleri 1zgaraya sokup, sik sik Ustlerine hazirladiginiz
karisimdan surerek, cevire cevire 15-20 dakika, etler iyice pisene kadar kizartiniz.

Bu arada, blyuk bir tencereye yarisina kadar su doldurup, 1 tath kasidi tuz koyarak, harli ateste kaynatiniz.
Kaynayinca atesi kisip, erigteyi katarak 8 dakika, ¢atalla iki kez karistirarak pisiriniz.

Tencereyi atesten indirip, eristeleri kevgirde stziniz. _

Erigteleri isitilmig hllyUk bir servis tabagina bosaltip, tereyadi katiniz. Iki blyUik kasikla, yag eriyene kadar
karigtirarak bir kenarda sicak tutunuz.

Sisleri 1izgaradan aliniz. Etleri eristenin Ustlne ¢ikarip, Ustlerine kalan gamfistigini serperek servis ediniz.
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