B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CAMFISTIKLI AY COREGI

Malzemeler:

150 gram dévilmus badem,

200 gram pudrasekeri,

200 gram ¢amfistid,

50 gram un, ayrica hamur agmak icin 3 ¢orba kasigi daha un,
5 adet yumurta,

1 ¢corba kasigi pudragekeri

2 ¢orba kasiJi su.

Hazirlanisi:

Yumurtalari kirip, sarilarini ve aklarini ayirin. Yumurtanin aklarini, 2 gorba kasigi kadarini ayirdiktan sonra geriye
kalan pudrasekerini, dévilmuis bademi ve unu bir kdseye koyup, homojen bir hamur oluncaya kadar yogu-run
ve 3 esit parcaya ayirin. Her pargayi da, 10 esit parcaya boéllp, yuvarlayin ve unlanmis masaya koyun.
Hamurlarin u¢ kismini sivriltin. 2 adet yumurta sarisini ¢irpin ve bu hamurlari, birer birer, 6nce yumurta sarisina,
sonra da gam-fistigina batirin. Firin tepsisine aliminyum kagit yerlestirin. Kurabiye hamurlarini siralayip,
Onceden 200 derecede isittiginiz firina koyarak kizarincaya kadar pisirin.

Surubun hazirlanigi: Kigik bir tencerede, ayirdiiniz 2 gorba kasigi seker ve 2 ¢orba kasigi suyu kaynatin,
atesten indirip, sogumaya birakin. Firindan ¢ikardiginiz ay¢oreklerinin tGzerlerine sogumadan surup surtn. Ihk
veya soguk olarak servis yapin.
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