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CAMASIR BOREGI

1 Paket Sana Hamurisi

150 gr sana margarin (arasina strmek igin)

1 Cay Bardagi sivi yag yada zeytin yagi (arasina sirmek igin)
2 Su Bardagi st

1 Su Barda@i déguimds ceviz (arasina strmek igin)
2 Yemek Kagidi tahin (arasina sirmek igin)

2 Yemek Kasidi seker (arasina sirmek igin)

1 Yemek Kasigi sirke

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet Yumurta Sarisi (Uzeri igin)

350 gr haghas (arasina sirmek igin)

1 Gay Bardagi ilk su

1 Paket yas maya (40 gr. lik)

4 Su Bardagi un

Mayali ik suda eritip bir kapta diger malzemelerle beraber karistirarak bir hamur tutalim. Ilik bir yerde 10 dk
bekletelim. Hamuru 5 parcaya bélUp her biri yufkadan daha blyUk ve ince acalim. aralarina magarini srelim.
Hepsi tamamlaninca altindan ve kenarlarindan gekerek blyUtelim. Bir kenarina peynir koyup rulo sekilde
saralim. Gamasir sikar gibi bUkerek ¢ektilelim. yaglanmis firin tepsisine koyup 15dk bekletelim. Uzerine yumurta
sarisi surip susam serpelim. 200c¢ de pisirelim. Servis yapacagimiz zaman dilimleyelim.
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