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CAM SEKERLI KURABIYE

150 gram margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi nisasta

1 adet limon kabugu veya 1 portakal kabugu rendesi
1/2 ¢ay bardagi ceviz unu

1 su bardagi pudra sekeri

1/2 gay kasigi zencefil

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi kabartma tozu

1 veya 1,5 su bardagi un
Ortasi igin;

10-15 adet miss renkli bonbon

Once pudra sekeri ve margarini mikserle iyice girpilir.
Limon veya portakal kabuklari eklenir.

Yumurta eklenir ¢irpilir ve mikser kaldirilir.

Zencefil, targin ve nigasta eklenir.

Un ve kabartma tozu eklenip elle yogrulur.

Hamur yumusak kalmigsa tekrar un ilavesi yapilir.

Masanin Uzeri hafifge unlanip hamurun 1/4’G alinip merdane ile ac¢ilir. Firin tepsisine yagl kagit serilip hazirlanir.
Elinizde bulunan sekilli kurabiye kaliplari ile sekiller yapilip tepsiye dizilir. Ben elma kurabiye kalibimi kullandim.

Kalan diger hamurlarda ayni islemden gegirilir.

Sekillerin ortalari, yuvarlak kalip setiniz varsa onun en kiigtigu ile kesilip oratalari alinir. (ben acele ile tirtiklisini
bulup onunla kestim. (Size tavsiyem diiz olani ile yapmaniz) Kurabiyeleri yaklasik 175 derece de 15 dk pisirin.

Tepsiyi firndan ¢ikartin. (dikkat tekrar pisecekler)

Sekerleri, ister bitlin biitlin isterseniz benim gibi havanda dévlp, ortalarina kasik yardimi ile koyun. Tekrar firina
verip yaklasik 5-10 dk daha tutup firnin altini kapatiniz. Tepsiyi firindan ¢ikardiktan sonra kurabiyelere

soguyuncaya kadar veya sekerleri donana kadar dokunmayiniz.
Son olarak da servis tabagina dizip misafirlerinize ve gocuklariniza ikram ediniz.
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