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CAM KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardag@i pudra sekeri
2 Su Bardagi un

1 Paket vanilya

1 Gorba Kasigi kus Gzimu
1 Adet yumurta sarisi

On hazirlik olarak firni 160 derece Isitin. Yumurta sarisi, seker , yad ve vanilyay kiicik bir kapta karigtirin. Hafif
bir krema kivamina gelene dek mikserle ¢irpin. Unu eleyerek kaba alin. Kug Gzimlerini ilave edin. Yumusak bir
hamur haline gelene dek karigtirin. Hafifge unlanmig bir zeminde yumusak hareketlerle yogurun. Hamuru ikiye
bélin. Hamurun yarisini iki yaprak yagl kagidin arasina koyun, ince bir hamur haline gelene dek agin. Ikinci
hamuru da ayni sekilde agin. 20 [?] 30 dakika buzdolabinda dinlendirin. Sekilli kaliplariniz varsa bu kaliplari
kullanarak hamuru kesin. Firinda 175 derecede 20 [?] 25 dakika pisirin. Cikarttiktan sonra 5-6 dakika tepsinin
icinde bekletin. Daha sonra tepsiden alip, servis yapin.
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