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GCAM FISTIKLI PIRASA KAVURMA

3 adet prrasa

2 adet havug

2 adet kirmizi biber

1 adet orta boy sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

Yarim ¢ay bardagindan bir parmak fazla su
1,5 yemek kagsidi nar eksisi

Tuz

Karabiber

1 paket cam fistig

Ocaktan aldiktan sonra izerine gezdirmek igin 1 yemek kasigi zeytinyagi

Sogani klip kiip dograyip ve zeytinyadi ilave edip tencereye alin. Kisik ateste sararana kadar soganlari kavurun.
Havug ve kirmizi biberleri de kup kip dograyin. Tencereye ekleyin, kavurmaya baglayin ve havuclarin Gzeri hafif
kabuk tutana kadar kavurun. Dilim dilim dogranan pirasalari da tencereye alin. Ortalama 5 dakika boyunca
pirasalari da kavurun. Uzerine suyu ve baharatlari ilave edin. Kapagdini kapatip pismeye birakin. Bu sirada cam
fistiklarini bir tavaya alin ve kavurmaya baslayin. Bu asamada yag eklemeyin sadece kavurun. Kavurup altini
kapattiktan sonra da fistiklarin Gizerine ¢ok az bir zeytinyagdi ve tuz ekleyip bir iki tur gevirin.
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