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CAM FISTIGI TATLISI

3,5 corba kasigi eritilmig tereyagi
3 ¢corba kasig! kiyllmis camfistigi
3 adet yumurta

3 corba kasigi un

2 corba kagsigi kiylimig ceviz

2 gcorba kagsigr kiylimig badem
Yarim ¢ay kagsigi toz karanfil

1 cay bardagi camfistigi

3 su bardag tozseker

3 su bardagi su

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirip, aklari kar haline getirin. Sarilari ayri bir yerde iyice ¢irpin. Yumurta
sarisina tereyagi, un, ceviz, badem, gamfistigi ve karanfil ekleyip karigtirin. Yumurta akini yavas yavasg ilave edip
karistirin. Yaglanmis firin tepsisine dokiip, Uzerine gamfistigi serpistirin. Onceden isitiimis 170 derece firinda
pembelesene dek pisirin. Serbet igin tozseker ve suyu iyice kaynatip ocaktan almaya yakin limon suyunu
ekleyin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Sicak tatlinin Gzerine soguk serbeti gezdirin. Dilerseniz dondurma veya
kaymakla servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 05.06.2015
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