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CAM AGACI PASTASI

http://www.hurriyet.com.tr

2 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

10 adet 1spanak yaprag!
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 yumurta sarisi

1 cay bardad seker

2 silme yemek kasigi un

2 silme yemek kasigi nisasta
1 paket vanilya

1 paket toz olarak krem santi

On hazirlik olarak 1 gay bardagi sivi yagdi ispanak yapraklariyla birlikte robotta ¢ekin ve piire haline getirin.
Yumurtalar mikser yardimiyla képurtinceye kadar ¢irpin.

Sekeri ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Sat, yogurt ve 1spanak sosunu ekleyip ¢irpin.

Un ve kabartma tozunu ilave edip putlrsiiz bir hamur oluncaya kadar ¢irpma islemine devam edin.
Kek harcini yaglanmis gam agaci seklindeki kek kalibina dékiin

180 derecelik firinda kontrolll olarak pisirin.

Krema icin bitiin malzemeleri tencereye koyup sirekli karigtirarak pisirin.

Kaynadiktan sonra altini kapatip vanilyasini ekleyin.

Krema ilininca toz krem gantiyi ekleyip guizelce ¢irpin.

Kekin Ust kismini incecik kesin.

Bu parcayi ufalayip keki stislemek igin kullanmak tzere kenara alin.

Keki enlemesine iki pargaya kesin.

Bir parcasini servis tabagdina alin ve kremadan yeteri kadar sirin. Arzu ederseniz kivi dilimleri de
siralayabilirsiniz.

Ikinci parcayi Uzerine kapatin ve kalan kremayi Gzerine sirln.

Son olarak ufaladiginiz ispanakli keki kremanin tizerine serpin.

Uzerini kirmizi renk glazlr ve hindistancevizi ile sUsleyebilirsiniz.
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