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CAM AGACI YAS PASTA

Nedime Arzu Tagstekin

4 adet yumurta

1 su bardagi seker

3 yemek kasigi 1spanak suyu

1,5 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1 paket hindistancevizi

1 paket beyaz krem santi

1 su bardag sut (krem santi hazirlamak igin)

Oncelikle 1spanak suyu i¢in koyu renk ispanak yapraklarini kati meyve sikacagindan gegirin. (Gok az suyla
robottan da gegcirebilirsiniz) Yumurta ve sekeri beyazlayana kadar iyice ¢irpin Ispanak suyunu ekleyip karigtirin.
Elenmis un ve kabartma tozunu da koyup karigana kadar ¢irpin. Yaglanip unlanmig dikdortgen tepsiye dokan.
Onceden isitilmis 170 derecelik firinda 25-30 dakika pisirin.Pistikten sonra kdselerinden kesip agag seklini
¢ikarin. Daha sonra ortadan ikiye béllp bir su bardagd sut ile krem santiyi ¢irpip hazirladigimiz pandispanyanin
arasina dokelim. Kesilen diger kat ile Gzerini kapatalim. Son olarak hindistancevizi serpip servis yapalim.
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