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CAM AGACI PizzA

1 su bardag st

50 gr erimis margarin

1 er tath kasigi toz seker, tuz
1 paket yas maya

Yarim su bardagi su

4- 45 su bardagi un

2 su bardagi kasar rendesi
150 gr sucuk

Yarim su bardagi misir

Biraz ¢ekirdeksiz kiguk yesil zeytin
1 adet yesil biber

1 bardak sutl kaynatmadan hafifce ocakta ilitin.

Mayay: sitle karistirip iyice eritin.

Unu cukur bir kaba eleyip ortasini havuz gibi agin.

Ortasina erittiginiz mayayi, margarini, ilik suyu, seker ve tuzu ekleyip hamuru yogurun.

Kivamini bulan hamurun Gzerini 6rtlip, mayalanmaya birakin.

Hamurumuz mayalaninca tepsiyi yaglayip hamuru déseyin.

Kenarlarindan keserek gcam agaci gekli verin.

Uzerine kasar rendesini bolca yayin, Gzerine sucuklar, misirlari, halka kesilmis minik zeytinleri, minik G¢gen
kesilmis biberleri yarlegtirin.

180 derece i1sinmis firinda kenarlari kizarana kadar pigirin.
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