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CAM AGACI KURABIYELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1-1,5 su bardagi un

50 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

0,5 ¢ay kasigi zencefil

0,5 cay kasIgi toz targin

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisti - Sekerli Gubuk

Sekerli gubuk pasta sislerini mutfak robotuna alin. 1-2 kez kisa sureligine basarak daha ufak parcalar haline
getirin. Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayin ve isinmasi igin énceden agin.
Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C

Unu bir kaba alin. Uzerine tereyadi, yumurta, pudra sekeri, sekerli vanilin, kakao, zencefil ve tarcini ekleyip
yogurun. Hazirladiginiz hamuru 0,5 cm kaliniginda agin. Uzun kenarlari 5 cm ve kisa kenari 4 cm olacak sekilde
45 adet liggen kesin. Kalan hamurdan ¢am agacinin gévdesi ve alt kismi igin bir dikdbrtgen ve bir genig tiggen
kesin. Kestiginiz hamurlari firin tepsisine siralayin. Uzerlerine ufaladiyiniz pasta suslerini serpin, hamura
batirmak i¢in parmaginizla hafif bastirin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Servis tabagina cam agaci seklinde siralayin ve servis yapin.
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