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CAM AGACI BEZELERI

https://www.droetker.com.tr

Beze icin:

2 yumurta aki

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tath kasidi Dr. Oetker Bugday Nisastasi

1 tip Dr. Oetker Jel Renklendirici - Yesil

1 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Limon
Sislemek icin:

1 poset Dr. Oetker Pasta Sisu - Yildiz

1 poset Dr. Oetker Pasta Sust - Konfeti

2 adet firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip i1sinmasi icin énceden galistirin.
Turbo pisirme: 120 °C

Yumurta aklarini metal veya cam bir kaba alip mikserin yiksek devrinde 15-20 saniye ¢irpin. 4-5 dakika daha
¢irpmaya devam ederek pudra sekerini azar azar ilave edin. Siire sonunda sekerli vanilin ve bugday nisastasini
ekleyip 3 dakika daha ¢irpin. 20 damla yesil jel renklendirici ve limon aromasini ilave edip disik devirde 1
dakika ¢irpin. Kalan jel renklendiriciyi 1 cm ¢apindaki yildiz u¢lu krema sikma torbasinin i¢ kismina seritler
halinde sikin (Sekil 1). Daha sonra igine beze karigimini doldurun. Firin tepsisine cevizden daha kiigtik 10 adet
beze sikin. Uzerlerine boyutu kigulterek cam agaci geklinde ikiser beze daha sikin (Sekil 2).

Ikinci finn tepsisine aralikli olarak 4 adet ¢6p sis cubugu siralayin. Kalan beze karigimini gubuklarin tizerine gam
agaci seklinde sikin. Uzerlerine pasta susleri serpip her iki tepsiyi de firina alin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Soguyan bezeleri pisirme kagidindan dikkatlice ayirin ve servis yapin.
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