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CALZONE

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru igin:

500 gram un

1 paket instant maya
200-250 ml. su

1 tath kasidi tuz

1 cay kagigi seker

I¢ harci igin:

350 gram kiyma

1/2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

100 gram mozzarella peyniri
5-6 yaprak taze feslegen

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi zeytinyagi

Unu genis bir kaba eleyin.

Diger malzemeleri de ilave edin ve suyu yavas yavas ilave edin.

Butin malzemeler karisincaya kadar hamuru katlayarak yogurun.

60 gr&apos;lik bezeler olacak sekilde hamuru porsiyonlayin ve tezgah lzerinde dinlendirin.
Uzerine nemli bir bez veya streg film érterek mayalanmaya birakin.

Finni 170 dereceye ayarlayin.

Soganlar kiip kiip dograyin.

Zeytinyagini tavada isitin ve soganlar kavurun.

Sarimsaklari ilave edin ve soganlar pembelesinceye kadar kavurmaya devam edin.
Kiymayi ilave edin ve rengi degisince tuz, karabiber ve salcayi ekleyerek pisirmeye devam edin.
Taze fesledenleri de ekleyip atesten alin.

Mayalanan hamurlari minik bir merdane yardimiyla bir parga un yardimiyla inceltin.
Yuvarlak olarak agmaya 6zen gdsterin ve yarim ay seklinde bir pargasini hargla doldurun.
Mozzarella peynirini de ilave edip kapatin.

CGatal yardimiyla hamurun uglarini birlegtirin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisinin Gzerine hazirladiiniz calzone&apos;leri dizin.

15-20 dakika kontrolli olarak pisirin.

Sicak olarak tuketin.

Not: Suyu ilik kullanmak, mayalanma isleminin daha hizli olmasina yardimci olacaktir.
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