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CALZONE

500 gram pizza hamuru (hazir alabilir veya evde yapabilirsiniz)
200 gram rendelenmis mozzarella peyniri

200 gram dogranmisg jambon

100 gram dogranmig siyah zeytin

100 gram dogranmis mantar

1/2 su bardag pizza sosu

1 cay kasigi kuru kekik

1 cay kasig! kurutulmus feslegen

Tuz ve karabiber (istege bagh)

Zeytinyag (firgalamak igin)

Firini 200 dereceye (fanli firinlarda 180 derece) ayarlayin ve isitin. )

Hamurunuzu esit dort parcaya boélin ve her birini yuvarlak veya dikddrtgen seklinde agin. Istege bagl olarak
hamuru hazirlamadan 6nce 10-15 dakika dinlendirebilirsiniz.

Her bir hamur pargasinin yarisina pizza sosu siriin, ardindan mozzarella peyniri, jambon, siyah zeytin ve
mantar gibi doldurma malzemelerini ekleyin. Istege bagli olarak tuz, karabiber, kekik ve feslegen gibi
baharatlarla tatlandirabilirsiniz.

Hamurun bos tarafini Gzerine katlayin ve kenarlar bastirarak kapatin. Bir ¢atalla kenarlari iyice sikigtirarak
kapatmayi saglayin. Bu, i¢ malzemelerin pisirme sirasinda digariya sizmasini 6nleyecekiir.

Hazirladiiniz calzoneleri yaglh kagit serili bir firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerini zeytinyagi ile firgalayin.
Firina yerlestirin ve yaklasik 20-25 dakika boyunca altin rengini alana kadar pisirin.

Firindan ¢ikarin ve biraz soguduktan sonra servis yapin. Dilimleyerek veya bitlin halinde servis edebilirsiniz.
Calzone&apos;lerinizi yaninda salata veya yogurt sosu ile servis edebilirsiniz.
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