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CALZONE

idil Yazar

Hamuru igin;

3 su bardagdi un

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi Instant maya

1 yemek kasigi Zeytinyagi

Tuz

Sosu igin;

4 yemek kasigi Su

1 tath kasidi domates salgasi
Sarimsak tozu

Ici icin;

400 gram manda mozarella peyniri (istege bagl kasar peyniri de kullanilabilir)
Hindi fime,

1 adet domates (ince dogranmig)
Taze fesleden

Kekik

Karabiber

Hamuru unladiginiz tezgahin Gzerine alin ve elinizle silindir seklini verip, U¢ pargaya bolin.

Hamurlar elinizle daire seklinde agin.

Hazirladiginiz domates sosundan sirlip hamurun her yerine yayin.

Uzerine birkag dilim mozarella peyniri, ince dilimlenmis domates ve bir par¢a da hindi fime koyup, hamuru
kapatin ve bir ¢catal yardimiyla kenarlarini tutturun.

Pizzalar, yagh kagit serdiginiz firin tepsisine alin ve tzerlerine zeytinyadi strlip yaglayin.

200 derecede, 6nceden isitiimig firnda 20 dakika pisirin.

Servis tabagina alin ve yaninda feslegen yapraklari ile birlikte servis edin.
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