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CALZONE

1 yemek kagig toz maya

4,5 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 yemek kagigi domates puresi
2 yemek kagsidi sivi yag

1 cay kagigi tuz

I¢ harciigin:

2 adet haslanmig tavuk gégus eti
2 adet haslanmig patates

2 adet haglanmig kabak

1 yemek kasigi feslegen

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi tuz

Patates, kabak ve haglanmis g6gUs etini kiip seklinde dograyin. Karabiber, kiyilmig feslegen ve tuz ekleyip
bekletin.

Yogurma kabina 1 bardak ilik su ve toz mayayi katip, maya eriyene kadar karistirin. Siit, sivi yag, tuz, domates
puresi ve yavas yavas un ilave edip yumusak bir hamur tutun. Hamurun kabarmasi igin 20 dakika bekletin.
Hamurdan 3 adet esit beze yapin. Her bir bezeyi yufkadan kalin agip i¢ine hazirladiginiz hargtan 1 yemek kasigi
kadar koyun. Hamurlari biylk D harfi seklinde katlayip agzini iyice kapatin. Uzerine ¢irpiimig yumurta siiriip
firnda 200 derecede kizarincaya kadar pigirin.
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