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CALZONE

Hamur icin:

2 su bardagi un

3/4 bardak ilik¢a su

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi kuru maya

Sos igin:

1 kutu (400 gram) dogranmis domates konservesi
1 corba kasigi tath kirmizibiber salcasi
3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

1 tath kasigi kekik

Tuz ve karabiber

Her pizza i¢in 100 gram dil peyniri

Hamur malzemelerinin timinG blylkge bir cam k&sede kagikla iyice karigtinn. Hamuru ister unlanmig bir
ylizeyde ellerinizle yogurun, isterseniz yogurmadan kabarmaya birakin. Uzerine streg film drtiin. Sicak bir yerde
yarim ila bir saatte kabarir. ilk hacminin iki misli hacme ulaginca kabarmig demekiir.

Domates konservesini blender igine bosaltin, kekik, karabiber, tuz ve zeytinyagini da ekleyip iyice 6gutin. Bir
tencereye aktarin ve ylksek ateste 5 dakika kaynatip suyunu hafifce ugurun. Sogumaya birakin. Domates sos
bu tarif i¢in fazla, gerisini cam kavanoza koyup buzdolabinda saklayin.

Firini 300 dereceye ayarlayin. Firin tepsisi blyuligunde bir yagh pisirme kagdidi kesin. Kabarmig olan hamuru
elinizle bastirarak havasini bosaltin. Sonra bir parca koparip elinizle yuvarlayarak unlu bir zemine koyun.
Merdaneyle hamuru déndire dondlre biraz inceltin. Yagh kagidi tezgaha serin, incelttiginiz hamuru kagidin
Ustiine koyun ve hamurun (izerine un serperek, merdaneyle inceltmeye devam edin. incelik 3 milimetre olacak
ve hamur daire seklinde olacak.

Hamurun bir yarisina, ama kenarlardan ikiser santim uzakta kalacak sekilde, énce 4 kasik domates sosu sUr0n.
Sosun iizerine peynirleri serpin. ilave ricotta tadi zenginlestirir. Zeytin ve sucuk da ekleyebilirsiniz. Malzemelerin
ortasina bir gukur acip cukurun igine bir yumurta kirin. Yumurtanin beyazi disari akmasin.

Hamurun malzemesiz kismini, tam ortadan, malzemeli kismin Ustiine kapatin. Parmaklarinizi unlayip kenarlara
bastirarak yapistirin. Ellerinizi unlayin ve hamurun kenarlarini yukari dogru kivirip tekrar bastirin.

Hamurun Uzerine fircayla yumurta sarisi veya yogurt surebilirsiniz. Firin 300 dereceye gelince firindaki sicak
tepsiyi alin ve yagdh kagitla birlikte pizzayi tepsiye koyun. Firinin taban kisminda 7 dakika pisirip ¢ikarin. Sicak
servis edin.

Not: Bir tiir kapali italyan pidesi-pizzasi olan calzone, mozzarella, ricotta, dil, kasar, parmesan gibi peynir
cesitleri ile hazirlanan, istege gére salam, zeytin, feslegen, biber gibi malzemelerin de katildigi bir lezzettir.
Yarim ay seklindedir ve 6zellikle Giney Italyalda (Napoli, Calabria) oldukc¢a sevilir.
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