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CALMAC CORBASI
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3 tavuk but

5 yemek kasigi kavrulmus misir unu
Bir tutam maydanoz

2 yemek kagsigi tereyagi

Tavuksuyu

1 adet kuru sogan

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Butlari tencereye koyup igine tuz ve bir adet soyulmus kuru sogani ekleyip haglayin. Diger tarafta tereyagini
tencereye koyup eritin. Uzerine misir ununu ekleyip kavurun. Tavudun haglanan suyundan da biraz ekleyip
maydanozlari dograyip igine atin ve kaynatin. Hagladiginiz tavuklar didikleyip kaynayan suyun Uzerine ekleyin.
Tuz, karabiber ve pul biber atip pisirdikten sonra altini kapatin.
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