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CALLA BOZBASI (CIHANBEYLI KONYA)

https://www.cihanbeyli.biz

Kusgbasi dogranmig Etlerimizi iyice yikiyoruz daha sonra didUkli tencerede 10-15 dakika kadar hasliyoruz.
Haslanan etlerimizi stizUp etin suyundan 2 bardak ayiriyoruz. Tencerede tereyag ve margarini eritip, sogani
kiyip ekliyoruz.

Sogani glizelce kavurduktan sonra bir kasik sal¢ayi ve istersek 1-2 adet dometes sivri biber ilave ediyor
kavuruyoruz. Tencereye Etlerimizi de atip daha énce ayirdigimiz 2 bardak et et suyunu ve 1 bardak suyu
déklyoruz. Tuzunu atip, etler 6zini dékene kadar kisik ates de 15 dakika daha pisiriyoruz.
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