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CALISAN KlZ BAKLAVASI

12 adet kare milfdy hamuru
1 kase ezilmis ceviz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Surup igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi seker

1 dilim limon

Surup malzemeleri bir tencereye konur, kaynatilir. Atesten alinir ve sogumaya birakilir. Milféy hamurunu
kenarina ezilmig ceviz birakilir ve rulo yapilir. Yaglanmig orta boy kare tepsiye konur. Yanina bir rulo ve yukari
dogru 5 rulo daha konur. Uzerine erimig tereyagi sUrdllr. Bigakla her rulo ¢ pargaya kesilir. 190 derece firinda
35 dakika pisirilir. llk sicagi ¢ikinca Uzerine serbet gezdirilir. 2 saat sonra ikram edilebilir.
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