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CAKMA TAVUK DONER DURUM

1 kg kemikleri ayiklanmig tavuk
1 dis sarimsak

1 klicUk bas sogan

1 tath kasidi salca

3 corba kasigi zeytinyagi

2 corba kasigi yogurt

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi seker

1 tath kasidi kirmizi toz biber
Lavas ekmegi

Domates, biber, sodan gibi garnittrlUkler

Cukur bir kaba salca, zeytinyadi, rende sogan, rende sarimsak, yogurt, tuz, seker ve toz biber konur ve giizelce
karistirilir. Uzeri kapatilir, bir gece bekletilir. Ertesi giin streg film tezgaha serilir Gzerine tavuklu karigim dékaldr
ve silindir seklinde paketlanir. Buzluga konur ve yarim olarak dondurulur. Sonra paket agilir, keskin bir bigakla
ince ince dogarnir. Yanmaz tavaya az yag konur, kizartilir. Lavas ekmegine konur, garnitir malzemesi birakilir,
rulo yaparak servise sunulur.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 06.06.2023
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