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CAKMA PACA CORBASI

300 gr dana biftek

3 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi et suyu

4 su bardagi su

5 dis sarimsak

4 corba kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyad

Biftegin tzerine su konur, ligme ligme olana kadar haglanir. Sonra didiklenir. Diger yanda tencereye et suyu, su,
tuz, un ve ¢ok glzel ezilmis sarimsak ilave edilir. Plrliz kalmayana kadar ¢irpilir. Sonra atese yerlestirilir.
Karistirarak bir tasim kaynatilir. Hazirlanan et pargalar ve tereyadi atilir. Bir tasim daha kaynatilir.
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