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CAKMA MIDYE PILAVI

1 su bardag piring

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

2 su bardagi su

20 adet patates cipsi

3 ¢corba kagiJi zeytin ezmesi
2 ¢orba kasiJi zeytinyag

Cogan ¢ok ince kiyilir, tencereye atilir, zeytinyadi eklenir, normalden biraz fazla kavrulur. Uzerine yikanmis ve
suyu sUzulmas piring ilave edilir, bir ka¢ dakika kavrulur. Karabiber, yenibahar, seker ve tuz eklenir. Az sonra su
katilir. Kapak kapatilir. Kaynayinca ates kisilir ve 15 dakika pisirilir. Atesten alinir, dinlenmeye birakilir. Bu arada
zeytin ezmesi ve zeytinyadi kangtirilir. Bir firga yardimiyla cipslere sirdilir. 10 adet cips gukuru yukari bakacak
sekilde tabaga dizilir. Cukurlara pilav birakilir. Uzerleri yine cipsle kapatilarak servise sunulur.
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