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CAKMA LOKUM

5 su bardagi sit

1 su bardagi un

1 su bardag seker

100 gr. margarin

1 pa. krem santi

1 su barda@i hindistancevizi
1 cay bardagdi ceviz

4 adet yumurta

2 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

yarim su bardagi ispanak plresi
2 tath kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 fincan seker

2 yemek kasigi un

2,5 su bardagi sit

2 yemek kasigi pirin¢ unu

Ispanagdin Hazirlanmasi:

Yumurtayi derin bir kaba alip, Gzerine seker ekleyip mikserle iyice ¢irpin.

Nisasta, vanilya ve ispanak puresini ekleyip karistirin ve yaglanmig dikddrtgen firin kabina dékiin ve pisirin.
Pisen ispanakli keki sogutup, robottan gecirip bir kap i¢erisine alin.

Lokumun Hazirlanmast:

Unu ve margarini sos tenceresine alip kavurup, azar azar sutl ekleyip,sekerini de ilave edip muhallebi kivamina
gelene kadar pigirin.

Kare finn tepsisini sana yagi ile glizelce yaglayip,izerine muhallebiyi dékin.

Muhallebinin Uzerine tarifine gére hazirladiginiz krem santiyi siriip, robottan gegcirdiginiz 1spanakl pastadan her
yerini 6rtecek sekilde serpigtirin.

Iri déviimis cevizleri de ekleyip,tatliyl uzunlamasina seritler halinde kesip,daha sonra kisa seritler halinde
kesip, rulo yapin.

Yaptiiniz rulolarin bir kismini hindistancevizine bir kismini iIspanakl karigima bulayip servis yapin.
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