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1 paket cabuk maya
2 adet yumurta

1 su bardag@ ilik sit
1 corba kassigi bal
1,5un

1 fiske tuz

1 cay bardagi siviyag
Serbet icin:

2,5 su bardagi su
2,5 su bardagi seker
1-2 parga limon tuzu

CAKMA EKMEK KADAYIFI

Yogurma kabinda maya ve un karigtirilir. llik sit, bal ve yumurtalar ilave edilir. Bir ¢irpici yardimiyla ¢irpilir. Tuz
ve siviyag katilir. Kisa sure daha girpilir. Uzeri kapatilir. llik ortamda yarim saat kadar dinlendirilir. Bu arada
serbet kaynatilir. Sogumaya birakilir. Dinlenen hamur bol yaglanmis, yuvarlak kic¢ik bir tepsiye dékilur. Uzeri
dlzeltilir. 180 derece firina verilir. Yaklasik yarim saat pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra serbet dokulGr.
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