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CAKMA BURMA BOREK

3 adet yufka

1,5 su bardagi su

1 adet yumurta

Yanim su bardagi siviyag
Iciigin:

Yarim kalip beyaz paynir
Yarim buket maydanoz

Su, yag ve yumurta iyice girpilir. Ik yufka serilir. Uzerine sivi karnigim strdilir. ikincisi konur yine sivi karigim
sUrdldr. Son yufka da konur. Ortadan ikiye kesilir. Kenarina igin yarisi konur. Once rulo yaplir. Sonra iki ucunda
farkli ydnlere sararak burulur. 4 parmak eninde kesilir. Kalan malzeme de ayni bigimde yapilir. Yagh kagit
serilmis tepsiye dizilir. Uzerine kalan sivi karigim surulir. Tepsi 180 derece firina surilir. Kizarana kadar pisirilir.
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