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CAKMA BIBER SALCASI

Yarim kg aci biber

2 kg domates

1 corba kasigi kaya tuzu
1 kahve fincani siviyag

Biberlerin tohumlari alinir, ince ince kiyilir. Tavaya yag konur, biberler atilir. Orta ateste biberler gevseyince
kabuklu olarak kip kip dogranmis domates ve tuz ilave edilir. Kaynamaya baglayinca ates kisilir, 1 saat kadar
kaynatilir. Sicak olarak kavanozlara doldurulur, agz silinir ve kapagdi sikica kapatilir, ters gevrilir. Soguduktan
sonra duzeltilir, 1 sene kadar saklanabilir.
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