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CAKILDAKLI CORBA (OSMANIYE)

https://www.kulturportali.gov.ir

Yarim kg patlican

Yarim kg kuru fasllye
Yarim kg dévme

1 Gay bardagi nohut

2 tane yesil biber

3 litre su

250 gr yesi fasllye

250 gr kabak

1 yemek kasigi tuz

2 yemek kagsigi nar eksisi
1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kirmizi biber
1,5 yemek kagsidi tuz

2 yemek kasigi salga

1,5 yemek kagsidi sivi yag
2 yemek kagsigi kuru nane
5 dis sarimsak

Biber, patlican, yesil fastlye, kabak ufak ufak dogranir. Dévme ve nohut kuru fasulye iyice yikanir gukur bir kaba
Isitilmis su tencereye aktarilir iyice haslanir. Sonra ufak ufak dogranan malzeme katilarak biraz kaynatilir. Bu
malzemeler pistikten sonra sarimsak dovUlir. Salga, nane ve yag karistirilip tavada kavrulur. Gorbanin tizerine
dokulur ve ¢akildakli gorbamiz yemege hazir olur.
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