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CAKCAK TATLISI (OZBEKISTAN)

2 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

Alabildigi kadar un

1 cay bardagi siyah kuru Gzim
1 su bardagi siviyag

3 corba kagsi@ bal

Su ve yumurta karistririlir. Uzerine tuz ve sert kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur yarim saat
dinlendirilir. Sire sonunda, oklavayla yarim santim kalinliginda agilir. Once 2 parmak eninde seritler kesilir,
sonra seritler Gst Uste konur ve erigte keser gibi kesilir. Hamur pargalari kizgin yagda pembe renkte kizartilir. Bir
tababaga konur, Uztimle karigtirilir. Uzerine bal gezdirilir. 1 saat sonra servise sunulur.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 20.10.2022
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