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CAK CAK TATLISI

Hamuru igin:

2 adet yumurta

1/3 tatl kagigi tuz

3 yemek kasigi seker
7 yemek kasigi un

1 paket kabartma tozu
Kizartmak igin:
Siviyag

Serbeti igin:

1/3 su bardag bal

4 yemek kagsigi seker
Kiyilmig ceviz

Gak Gak Tatlsi igin 6ncelikli olarak yumurtalari, sekeri ve tuzu ¢irpin. Uzerine un ve kabartma tozunu ilave edip
yumusak bir hamur elde etmeniz gerekiyor. Elde ettiginiz hamuru 30 dakika kadar dinlendirmeye birakin.
Hamurunuz dinlendikten sonra iki bezeye ayirin ve agin. Parmak boyunda seritler halinde kesin ve yagda
kizartin. Kisik ateste ball ve sekeri eritin. Kizaran hamurlarin Gzerine dékin. Bir kap igerisinde hamurlari
porsiyonlara boélin ve Uzerine ceviz serpip servis edebilirsiniz.
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