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CAKCAK TATLISI (OZBEKISTAN)

Hamur icin:

2 adet yumurta

Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kasigi seker

6 yemek kasik dolusu un
1 kabartma tozu
Kizartmak igin:

Siviyag

Serbeti igin:

4 yemek kasik dolusu bal
3 yemek kagigi seker
Iciigin:

Yer fistigi

Yumurtalari ayr bir kapta seker ve tuzu ilave ederek ¢irpalim, sonra yumurtalari bir kabin i¢ine alip, un ve
kabartma tozu ilave edip kulak memesi kivaminda bir hamur yoguralim. Hazir hamuru bir saat dinlendirelim.
Dinlendikten sonra hamuru iki pargaya bdlelim ve merdane ile 4 mm kalinliginda acalim. A¢tigimiz hamuru 4 cm
genisliginde seritlere keselim ve yine uzunlamasina eriste seklinde keselim, sonra yagi bir tencereye doékelim ve
ocaga alip yuksek ateste kizdiralm, sonra hamurlari kizgin yagda karistirarak kizartalim ve genis bir kabin i¢ine
alalim. Bir tencereye bali ddkelim ve ¢ok kisik ateste eritelim ve sekeri ilave edip karistirarak 2 dakika
kaynatalim. Yer fistigini kizartigimiz hamurlara ilave edip sonra sicak serbeti esit sekilde Gzerine dékip
karistiralim, sonra genis tabaga alalim ve servis yapalim.
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